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ATTENTION

risque de plaisir gustatif intense

ENTRÉE

La Terrine en pot marinée au Gin et à la St Bon-Ch’	 12
Servie avec du pain au feu de bois et des légumes lacto-fermentés

 

NOTRE FESTIVAL DE FONDUES À LA BIÈRE à partir de 2 personnes
Mélange de la fromagerie Amstutz (Gruyère mi-salé, deux types de Vacherin fribourgeois et Tête de moine AOP)

La Fondue classique à la Meule* Un rien plus ovale et claire que l’hivernale	 23 pp

la Fondue hivernale à la Mandragore* Un rien plus ronde et foncée que la classique		  23.50 pp

La Fondue Incroyable à la moutarde BFM* La force et la vigueur de notre moutarde	 25 pp

La Fondue Forestière à la BATS et aux bolets* Celle pour intrépides rehaussée d’un soupçon de sauce soja	 28 pp

Avec un œuf (attention : peut contenir du jaune, du blanc et de la coquille)	 2.-

Le Fondue Club Saignelégier vous propose  son coup du milieu : Damassine AOP ou Kirsch ajoulot trop bon ! 	 2cl   8.-

THE BURGERS from Thursday to Sunday
Pain à Burger du Gaillou, servis avec des Country carrots & potatoes et deux bonnes sauces ; BBQ maison et moutarde maison

L’embourgeois d’effiloché de porc relevé aux épices et cuit lentement dans son jus	 19.50
Slow cooked pulled pork burger
L’embourgeois de céleri confit au miso japonisant gourmand*	 18.50
Veggie burger with miso celery

PLATS MIJOTÉS servis du jeudi au dimanche

Tendron de veau à la moutarde mijoté au cidre, Knöpflis	 23.50

Carbonnade flamande aux épices, Knöpflis		  22.50
Ragoût de paleron de bœuf et lardons cuits à basse température dans de la Torpille et de la Saint Bon-Chien
Tajine de légumes racines au citron confit et aux olives Kalamata, servi avec de l’orge perlé**	 18.50

LES DOUCEURS notre vitrine de desserts regorge de petites pépites, avec ou sans chocolat…

Crème caramel trop bonne, une recette millénaire de Tata Marlyse*	 7

Moelleux au chocolat au cœur de Saint Bon-Chien nappé d’un caramel liquide à la BATS*	 9

LA FORMULE GLOU-GLOU valable le midi, en semaine. Hors Snacks.

Ajoute la bière de ton choix à prix réduit à ta joyeuse pitance

25 cl	 50 cl	  1.5 L	   2 L
3.20	   6.-	 16.60 	 20.80

LES VICTUAILLES DE LA BFM

  + Tête de moine fondante    2.-

  + add some local cheese

Incroyable ! Consulte notre aimable équipe de service pour connaître le plat de la semaine

Si une plus petite faim te chatouille, on a aussi une super carte de casse-croûting à disposition.    *Végétarien    **Vegan


